Schiiler glanzen als Mini-Bécker

Knielinger Museumsverein veranstaltet Backworkshop auf dem Hofgut Maxau

Von unserem Mitarbeiter
Jirgen Hotz

In der Cafeteria des Knielinger Muse-
umsvereins auf dem Hofgut Maxau
herrscht frohliche Betriebsamkeit. Elf
Kinder der Klasse 3b der Karlsruher
Erich-Késtner-Schule (EKS) versuchen
sich am Donnerstagmorgen als kleine
Backer. Die Mitglieder des Museumsver-
eins assistieren.

Die EKS bietet Sonderpddagogik mit
den Forderschwerpunkten Horen und
Sprache an. Ute Miillerschon,Vorsitzen-
de des Vereins, und ihr Ehemann Thomas
haben Schiirzchen in weilem Waffelpi-
qué ausgeteilt, Namensschilder sind
schnell geschrieben. Zusammen mit Leh-

Wir wollen kein
schlafendes, sondern ein
lebendiges Museum sein.

Ute Miillerschon
Vorsitzende des Museumsverein

rerin Barbara Voigt — ,,im Sachkundeun-
terricht behandeln wir gerade das The-
ma Erndhrung” - ist die Idee zu einem
Workshop Backen geboren. Die Kinder
seien sehr an Erndhrung interessiert.
Momentan beschaftigten sie sich mit der
Frage, wo tiberall Zucker drin sei.

Derweil hat Wolfgang Richter die Teig-
knetmaschine mit stiBem Hefeteig in
Gang gesetzt und gibt noch Milch zu.
Wichtig sei ihnen gewesen, dass die Kin-
der Praxis mit dem Teig bekdmen und
ihn haptisch mit den Hinden erfahren
konnten, sagt Ute Miillerschon.

,Daraus flechten wir eine Spezialitit
aus Hamburg“, erlautert die gelernte B&4-
ckerin Claudia Titelius. Die Mini-Backer
staunen iiber die grofe Menge Mehl, die
aus der Kinderbadewanne zugegeben

wird, und zeigen Sachverstand: ,Man
muss genau aufpassen, dass es nicht zu
viel ist.“

Aus einer Fachmappe der Bécker-In-
nung Miinchen, ,Flechtgebiack und fi-
giirliches Geback* von 1958, zeigt Clau-
dia Titelius Fotos und prézise gezeichne-
te Anleitungen zum Formen der kunst-
vollsten Gebackstiicke. ,, Ich hab’ mich
fiir ein Huhn entschieden®, ruft Sarah.
Leon und Sebastian wéhlen den Igel:
, Wir sind in der Igel-Klasse.“ Aber erst
einmal miisste der Teig schlafen, so die
Béackerin.

Zeit also, ,,Gluthilde“ vorzustellen. So
heifit der groBe Backofen, der in einem
separaten H&auschen untergebracht ist
und auf 250 Grad Celsius erhitzt werden

kann. Erich Miihl zeigt die Miihlrdder im
Inneren der Getreidemiihle. Alisha fillt
fiinf Kilo Kornmischung der alten Sorte
Emmer sowie Roggen in den Trichter. Die
Maschine rattert los. ,,Das Mehl ist ganz
warm®, stellen die Kinder erstaunt fest.

Zurick in der Cafeteria flechten die
Kinder Hefezopfe und Brezeln nach An-
leitung. Manuel ist flink, denn ,,zu Hause
habe ich schon Marmorkuchen geba-
cken“. Und Lucia sagt: ,,Der Omi helfe
ich beim Apfelkuchen.*

,Gelungen“, beurteilt Ute Miillerschén
strahlend die Auftaktveranstaltung. Sie
konne sich vorstellen, dass andere Lehrer
zu einer dhnlichen Aktion angeregt wiir-
den: ,,Wir wollen kein schlafendes, son-
dern ein lebendiges Museum sein. “

Museum zum Anfassen: Drittkldssler der Erich-Késtner-Schule flechten von Hand Hefe-

zdpfe und Brezeln. Probieren ist erlaubt.
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