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Von unserem Mitarbeiter
Dietrich Hendel

Thementage im Knielinger Museum im
Hofgut Maxau sind seit der Neuorgani-
sation des Vorstands des Museumsver-
eins gesetzt. Manches klappt aber nicht
wie gewinscht: Corona wirkt nach. Am
Sonntag sollen die Besucher nun von 14
bis 17 Uhr an verschiedenen Stationen
erleben, wie aus kleinen Weizenkoérnern
in traditioneller Handwerksarbeit ein
knuspriges Brot wird: ,Vom Korn zum
Brot®, ist der Thementag tiberschrieben.

Andreas Schmid, Landwirt und Pach-
ter am Hofgut Maxau, stellt gerade auf
okologische Landwirtschaft um. Er
baut vorrangig Oko-Braugerste fiir eine
Karlsruher Brauerei an. Und er hatte in
dieser Saison keinen Weizen auf Feldern
in der Nahe des Hofguts. Allzu weit soll-
ten Traktoren und der Mahbinder, die
schon einige Jahrzehnte auf dem Buckel
haben, ja nicht fahren miissen. Hilfe
kam durch eine Art ,interkommunale
. landwirtschaftliche Kooperation*:

- Uwe Kugler, Landwirt in Linkenheim,
hatte eine Flache Weizen, die er noch
nicht abgeerntet hatte. ,Das Netzwerk
unter den Landwirten funktioniert.

Kollegen haben nachgefragt, wer noch
Weizen auf dem Feld habe. Ich helfe ger-

Feldarbeit wie friher: Mit betagten Traktoren und einem alten Méhbinder wird der Weizen

geschnitten und zu Garben gebindelt.

ne, wenn ich helfen kann*“, sagt Kugler.
Die Weizenkorner, die aus den Garben
gedroschen werden, hat er dem Muse-
umsverein geschenkt, um sie weiterzu-
verarbeiten.

,Dank Landwirt Kuglers Unterstit-
zung, der uns kurzfristig ermoglichte,
auf einem seiner Felder Sommerweizen
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zumaihen, konnen wir am Sonntag diesen
Weizen mit einer historischen Dresch-
maschine auf dem Hofgut Maxau dre-
schen und weiterverarbeiten, um den
Museumsbesuchern zu zeigen, wie das in
,alten Zeiten' funktioniert hat“, erzahlt
Manfred Ohmer, stellvertretender Vor-
sitzender des Museumsvereins. Der be-

¥y Wie wird aus Weizenkornen knuspriges Brot?

Museumsverein im Hofgut Maxau demonstriert am Sonntag traditionelle Handwerksarbeit

tagte Mahbinder der Firma Lanz méht
das Getreide ab und bindet es zu Garben,
die seitlich ausgeworfen werden. Trakto-
ren, gleichfalls alteren Baujahrs, und
Méhbinder gehoren dem Verein und wer-
den von einem ehrenamtlichen Technik-
Team funktionsfiahig gehalten.

Notwendigerweise musste der Linken-
heimer Weizen schon einige Zeit vor dem
Thementag gemiht werden. ,Da wir das
Abmihen nicht bei unserem Themen-
sonntag live vorfithren konnen, haben
wir die Aktion gefilmt. Wir zeigen den
Film und werden ihn mit einigen Erkla-
rungen auf unserem Youtube-Kanal ver-
offentlichen”, erlautert Ohmer.

Zu sehen ist am Sonntag, wie das Korn
zu Mehl gemahlen, und wie aus dem Mehl
in Handarbeit Brotteig hergestellt und
zu Broten geformt wird. ,Besucher kon-
nen am Ende der Veranstaltung gerne ein
Brot kaufen®, berichtet Pressesprecherin
Waltraud Heger. ,Solange der Vorrat
reicht®, fligt sie rasch hinzu.

Zudem traditionellen Backwerk soll es
Rindswurst in Dosen geben, die Land-
wirt Schmid unter anderem aus dem
Fleisch seiner Rinder herstellen lasst.
Zudem steht naturtriibes Exportbier be-
reit,das die Firma Moninger mit Schmids
Gerste braut. Und auch der Hofladen ist
geoffnet.
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